DINER

DINNER

ENTREES ~ STARTERS
/\/

Saumon bio fumé par nos soins,

guacamole fumé, blinis et yuzu 23€
Smoked organic salmon, charred guacamole,

blinis & yuzu

Encornets poélés, jus de persil plat et creme

d‘ail, tempura de fleur de courgette 29 €
Pan seared squid with parsley jus, garlic cream and
zucchini flower tempura

Terrine de foie gras, gelée de melon,

toast aux cranberries 28 €
Foie gras terrine with melon jelly and cranberry toast

Raviole de homard et coriandre,

consommé a la citronnelle et gingembre 28 €
Lobster and coriander ravioli served in a lemongrass
and ginger consommé

PATES ET RISOTTO
/\/

Risotto a la truffe d'été 26 €
Summer truffle risotto

Papardelle au homard breton 48 €
Papardelle with lobster

FROMAGES ~ CHEESE
/\//

Assiette de fromages affinés 17 €

Refined cheese platter

PLATS — MAIN DISHES

Filet de boeuf Salers, tartine d'os a moelle,
légumes primeurs et pommes de terre Agata

fumées, jus du Domaine des Marres 38 €
Seared Salers ribeye with roasted bone marrow,
seasonal vegetables, smoked potatoes

and domaine des marres Jus

Souris d'agneau, bayaldi de légumes

de provence et jus aux olives taggiashe 31 €
Lamb shank, Provence bayaldi style vegetables
and taggiasca olives jus

Saint Pierre roti a I'ail doux,

bohémienne safranée, jus sévillan 39 €
Fresh roasted Saint Pierre, sweet garlic, bohemian
safron jus in Sevillian style

Rouget de Méditerranée en portefeuille,
concassé de tomates séchées et risotto
vénéré au chorizo ibérique 40 €
Mediterranean red mullet with sundried tomatoes,
rice venere risotto style with Iberico chorizo

Loup de pleine mer en crolte de sel au thym
citron, légumes glacés a la badiane

plat pour deux personnes 41 €/ pers
Lemon & thyme salt crusted mediterranean sea
bream with star anise infused & glazed vegetables
For two peoples

DESSERTS
/\/

Café gourmand
Coffee and pastries

Fondant chocolat au thym
Chocolate fondant with thyme

Vacherin glacé et cerises amarena, créme vanillée

14 €

14 €

16 €

Layered meringue ice cream cake with cheeries and vanilla sauce

Creme brulée a la lavande, tuile dentelle aux agrumes
Lavender infused créme brulée, citrus tuile

Tarte fine aux pommes servie tiede, glace caramel
Warm apple tart, caramel ice cream

Glaces Ladurée
Ladurée ice cream

14 €

17 €

14 €

Prix nets en euros - Service compris - Toutes nos viandes sont européennes / All our meat are sourced from the EU
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